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LESAFFRE EST UN REFERENT MONDIAL EN LEVURE ET EXTRAITS

PANIFICATION
FRANCE

DE LEVURE.

Grace a son expertise de la panification et de la fermentation,
LESAFFRE a développé une gamme d’ingrédients pour les meuniers :

V" BAKER’'S BONUS RS 190 : gamme de levures a pouvoir réducteur
v SAF-INSTANT : levure seche instantanée e ~N\
v BAKER’BONUS RF 320 : levure & pouvoir fermentaire pour vos mix 9 gg%zergz)ﬁngFORT
V' SAFMILL BAKERY : formulations enzymatiques « nouvelle récolte »
4 AR_OME_LEVAIN : farines fel_'mentées déshydratées ou préparations @ +33 0149 77 19 01
liquides issues de fermentations <
V' SAF LEVAIN : starters pour levain @ www lesafirefr
v" CREME DE LEVAIN : levains vivants a biomasse garantie
v YEAST'IN, SAF PEARL : levure séche pour mixes :
\. J
UNE GAMME DE LEVURES ADAPTEES A CHAQUE PROCESS.
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