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MOLENDUM \g7 MOLENDUM

INGREDIENTS

SPECIALISTES DE L’EXTRUSION DE FARINES DE CEREALES, DE

LEGUMINEUSES ET DE CEREALES ANCIENNES.

MOLENDUM INGREDIENTS est une usine espagnole qui utilise le procédé
d’extrusion pour produire des ingrédients alimentaires — sans gluten et
contenant du gluten — destinés a des secteurs tels que la boulangerie
-patisserie, les snacks, les plats préparés et lindustrie de la viande.
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ESPECIALISTAS EN EXTRUSION DE HARINAS DE CEREALES, @ Cf delaMiana sin Pol. Ind.

LEMBRES Y GRANOS ANCESTRALES. El Roto

49530, Coreses, Zamora, Spain
Molino espariol que produce mediante extrusion ingredientes alimentarios, con
y sin gluten, destinados a sectores como panificacion, snack, elaboracion de

platos preparados y sector carnico. @ +34 980 500 133

SPECIALISTS IN THE EXTRUSION OF CEREAL FLOURS, LEGUMES, @ www.dacsa.com |

AND ANCIENTS GRAINS. \ www.molendum.com D

A Spanish mill that uses extrusion to produce food ingredients—both gluten-free
and containing gluten—for sectors such as baking, snacks, ready-to-eat meals,
and the meat industry..
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