
LABORAGRO

LABORATOIRE DE RÉFÉRENCE POUR L’ANALYSE DES 
GRAINS ET DES PRODUITS DÉRIVÉS. SPÉCIALISTE 
DES BLÉS (TENDRE ET DUR) ORGES ET OLÉAGINEUX.

Laboratoire historique de l’Union de coopératives InVivo, Laboragro
propose un vaste catalogue d’analyses pour déterminer la valeur 
commerciale d’utilisation des produits de grandes cultures : blé tendre, 
blé dur, orge de brasserie, maïs, oléagineux, protéagineux.

Laboragro utilise des méthodes normalisées qui sont également 
applicables sur produits dérivés tels que farine, semoule, son, amidon,
gluten, huile ou aliment pour animaux.

Les principaux paramètres utilisés pour la commercialisation des grains 
peuvent être déterminés : analyses physique (PS, PMG, Impuretés,…), 
analyses chimiques (eau, protéines, cendres, huile, glucosinolates,...).

Cette offre est complétée par les tests technologiques utilisés sur blé 
de meunerie et farine (hagberg, gluten index, alvéographe,
farinographe, filth-test).

Pour le marché français, LABORAGRO dispose des agréments
Incograin et à l’international, des reconnaissances Gafta et Fosfa. 
Ses collaborateurs sont fortement impliqués dans l’interprofession 
céréalières (Bipea, Afnor, Syndicat de Paris, AgroParisBourse, …)

LABORAGRO est accrédité par le COFRAC sous le numéro 1-6725.
Sa portée d’accréditation comprend une trentaine d’analyses, principa-
lement dans le domaine céréalier.
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